— ATELIER—

FOOD & WINE
MADE IN VENETO VERSO NUOVI MERCATI
LE NUOVE TECNOLOGIE PER CREARE VALORE

PROGRAMMA DELLEATTIVITA’

Di fronte ai nuovi scenari mondiali il Food & Wine Veneto ha l'occasione di rein-
ventarsi per accorciare le distanze e creare nuovo valore.

Ore 15:00 Valorizzare I'Heritage agroalimentare veneto

Vi racconteremo alcuni esempi di buone pratiche venete e il
museo virtuale in Realta Virtuale realizzato da Cantina Valpoli-
cella Negrar: un risultato tangibile, concreto ed efficace sia a
livellocommerciale che di storytelling, che senzail progetto Bot-
teghe non sarebbe stato possibile raggiungere in modo cosi
rapido e professionale.

Ore 16:00 Digital 'export agroalimentare

vi racconteremo come le aziende agroalimentari del Veneto
possano accelerare i tempi e i modi per una nuova digitalizzazio-
ne che permetta di abbattere le distanze proprio ora che I'emer-
genza sanitaria ha creato nuove barriere, rilanciando gli obiettivi
diinternazionalizzazione.

Parteciperanno:  Marina Valenti
Cantina Valpolicella Negrar
Paola Spinuso
Go-Far.it - Irecoop Veneto
Fabio Bonaldo
Dyaloghi Srl - spinoff Universita di Padova
FedericoMassa
Avilab Srl

INDICAZIONI PER ISCRIVERSIALLEVENTO

Link Iscrizione:
https://bit.ly/madeinveneto
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Iniziativa promossa e finanziatadalla Regione del Veneto e dal Fondo Sociale Europeo nellambito della DGR N.1987/2018 - POR 2014- 2020 - Ob. Investimenti a favore della crescita e delloccupazione.



